附件1

湖南省食品行业“全球首创淀粉空囊产品推介会”

会 议 议 程

	时 间
	议 程

	7.23下午14:00以后报到、自行安排食宿

	7.24“淀粉空囊”产品推介会

	07:00-09:30
	会议签到

	09:30-10:00
	领导致辞

	10:00-10:20
	浏阳经济技术开发区展示介绍

	10:20-11:30
	食品行业全球首创“淀粉空囊”产品推荐会以及演示

	11:30-13:00
	茶歇以及午餐

	13:30-15:30
	参观尔康淀粉空囊生产厂区

	15:30
	返回长沙会议地点，会议结束


附件2
湖南省食品行业“全球首创淀粉空囊产品推介会”回 执 表

	单位名称
	

	通讯地址
	

	邮 编
	
	电话
	
	传真
	

	参会人员名单：

	姓 名
	职 务
	性别
	联系电话
	E-mail

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	是否需要预定住宿
	

	是否参加24日参观尔康厂区
	

	
	
	
	
	
	
	


回执请于7月20日前发送到sphy2015@163.com或传真：0731-84659105，联系人：王 辉 电话15873189730 
附件3
“淀粉空囊”食品行业应用简介

受多重因素限制，传统胶囊难跨食品市场禁区。2013年，尔康制药成功研发出具有世界原创性的高端食用淀粉制品——淀粉空囊。2015年，尔康淀粉空囊取得了湖南省食品药品监督管理局颁发的食品生产许可证，淀粉空囊正式进军食品领域。目前，淀粉空囊可作为一种新型食品或食品包材，应用于28类食品中的19个类别（见表1），提供一种新型的食品形态。该食品形态可用热水冲泡或直接吞服使用。

表1 淀粉空囊可应用的食品类别

	粮食加工品
	方便食品
	豆制品

	食用油、油脂及其制品
	薯类和膨化食品
	蜂产品

	调味品
	糖果制品
	其它食品

	肉制品
	茶叶及相关制品
	蛋制品

	乳制品
	蔬菜制品
	食糖

	饮料
	水果制品
	水产制品

	淀粉及淀粉制品
	
	


如在方便食品应用上，将方便面内的“四包”即酱料包、油料包、蔬菜包和佐料包改用淀粉空囊盛装，开水冲泡后即可融化，并可直接食用，营养、安全，又方便环保。该做法在湖南省、全国乃至全球尚属首创。未来淀粉空囊在食品领域的应用前景将十分广阔。

